Codlel Manbore

42€ IVA INCLUIDO

(Duracién aproximada 120 min.)




1 (elegir uno)

Gazpacho de mango con tartar de tomate y maiz frito.
Salmorejo tradicional con yema de huevo y polvo de jamén
Sopa de meldn con yogurt y hierbabuena con cecina
Caldito reconstituyente

Crema de boletus y queso ahumado con teja de parmesano

2 (elegir uno)

Gilda (aceituna, piparra, anchoa queso de oveja y tomate seco)
Brocheta Capresse (Cherry, perlas de mozarela, albahaca)
Cucharitas de Langostino Vietnamita Mayonesa de aji amarillo
Cucharita salpicon de camarones y aguacate con salmorejo

3 (elegir uno)

Croquetas de jamon

Croquetas de cecina

Croquetas mixtas (jamon y cecina)

Palomita de arroz de ensaladilla Rusa de atun rojo

Semiesfera de tortilla de patatas con alioli de chorizo ahumado

4 (elegir uno)

Mini Arepas Venezolanas de tinga de pollo

Mini Pan Bao de calamares y alioli de remolacha

Mini empanadillas de cochinita Pibil

Mini empapanadas argentinas de carne mechada con chimichurri

5 (elegir uno)

Brocheta de Langostino rebozado en Panko, soja y mayonesa japonesa de wasabi
Taco mexicano de bienmesabe con guacamole y alioli de palo cortado

Bocaditos crujientes de chorizo con migas del pastor

Bocaditos crujientes de arroz con tartar de salmén y mango

6 (elegir uno)

Piruleta de foie con crujiente de almendra y chutney de pifia

Mini albondigas Kofta con pan de pita y salsa de yogur, pepino y menta
Gyozas fritas de langostinos con crema de soja dulce.

Brocheta de pollo Tandori con Tika Masala



7 (elegir uno)

Arroz frito chino con pato y verduritas

Rissoto de trompetas de los muertos y Parmeggiano
Ravioli de Rabo de toro con Salsa de Teriyaki

Ravioli de cocido y crema fria de garbanzos

Ravioli de Gamba roja y curry verde

8 (elegir uno)

Mini hamburguesas de ternera, Crema cheedar y mermelada de bacon
Brocheta de pincho moruno con cerdo ibérico y verduritas

Brocheta de pollo muy crujiente estilo Kentucky y BBQ de Jack Daniels.

J)ulees

9y 10 (elegir 2)

Mini Brownie con topping de nata y frutos rojos

Mini Pastel de Zanahoria con topping cremoso de queso
Mousse de Arandanos

Tiramisu en vasito

Copa de Yogur con miel y frutos secos

Mousse de chocolate Blanco con crumble de almendra y Fresas
Natillas con merengue de limay crumble de avellana

BEBIDAS INCLUIDAS

Vino Blanco 100% verdejo (Descomunal)
Tinto Rioja Crianza (Anares)
cervezas, refrescos...

No incluye las bebidas que se consuman antes (hasta que lleguen todos los comensales)
ni después del coctel (desde el café ). Se cobraran aparte segun precios del restaurante

PUEDES MEJORAR EL VINO DE TU MENU
Precio por comensal adulto (sujeto a variaciones)

Tintos
Apnea 4 meses en barrica (Ribera del Duero) +1.50 €
Ramon Bilbao Crianza (Rioja) +2.50 €

Blancos
Neko Godello) 2.50 €

Cavas y Espumosos
Molina Canovas Eco (Jumilla) 18.00€ / botella
Alsina Gran Reserva Sello 23.00€ / botella



Culay

MESA DE QUESOS

(30 6 40 comensales) 300€
(4kg de quesos de 4 variedades,

panes, uvas y frutos secos)

CORTADOR DE JAMON

Paletilla de Jamon 100% Ibérico bellota.
5kg. 380 €

Pata de Jamon 100% Ibérico bellota.
8 kg 600 €

CANDY BAR

Alquiler de mesa,
peana de tres pisos, y recipientes

cristal, y blanco. 50€

Montaje Mesa dulce variada
5kg. 200€

RECENA

1(elegir2) / 8€

Mini Perritos

Mini Quiche Lorraine

Mini Croissant Jamon y queso
Chapatinas Jamon Serrano y Tomate
Mini Pizzas




TICKETS para copas:

8€/copa
3.20€ / refresco / cerveza

BARRA LIBRE POR PERSONA (Primeras marcas)
25€ por comensal la primera hora.
20€ por comensal segunda hora.

Apartir de la 32 hora se facturara 10€ por comensal inicial.

La barra libre se calculara para la totalidad de los invitados adultos
No tenemos limite de horario para la barra libre siempre y cuando haya un
numero minimo de 50 invitados y no tengamos un evento posterior.




